HURRA, DER HERBST IST DA!

VORSPEISEN

Schaumsuppe vom getisteten Tbumenkolhil und N ussbutter

APFEL-CHUTNEY, CRUSTELLION VOM KALB
8,00 €

WURZIGE SENF-KRAUTERMARINADE, WIESENCHAMPIGNON,

HERBSTLICHE PFLUCKSALATE
14,50 €

Geftammter Zegenkis

WILDKRAUTER, ROSMARIN-HONIG,
BALSAMICO-HEIDELBEER-GLACE, WALNUSS
1650 €

HAUPTGERICHTE

gefé'c(eﬂ‘effﬁnm—chgm
GRUNES ERBSPUREE, SAUERKRAUT, SENF
2250 €




HAUPTGERICHTE
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BOHNEN-CASOULETTE, KURBIS-KARTOFFEL-PANACHE
20,50 €

Lachisporellenfilet auf dbn Haus gebraten

SAFRAN-SCHAUM, ROTE-BETE-CONFIT, MEERRETTICH-KARTOFFELSTAMPF
2750 €

Ryppsteak vom Gyl
BROMBEER-CHILI MARMELADE, KARTOFFEL-GRATIN

ROSTGEMUSE (ZWEIERLEI MOHREN UND PASTINAKE VOM GRILL )
2950 €

Gefeillie Kirhis-Gnocchi
GEBACKENER OFEN-KURBIS, PETERSILIENOL, CHERRYTOMATE,
AMARETTINI-CRUNCH, PARMESAN
18,50 €
(OHNE KASE VEGAN MOGLICH)
ODER
ZUSATZLICH 5 IN OLIVENOL GEBRATENE RIESENGARNELEN
12,50 €

DESSERT

ZLaetschgen-Cramble

WARMER ZWETSCHGENROSTER, KURBISSAUERRAHM, VANILLE-EIS
8,50 €
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