
 

 

 

 

 
 

Hurra, der Herbst ist da! 
 
 

Vorspeisen 
 

Schaumsuppe vom gerösteten Blumenkohl und Nussbutter 
Apfel-Chutney, Crustellion vom Kalb 

8,00 € 
 

Semmelknödel-Carpaccio 
Würzige Senf-Kräutermarinade, Wiesenchampignon,  

herbstliche Pflücksalate 
14,50 € 

 

Geflammter Ziegenkäse 
Wildkräuter, Rosmarin-Honig,  

Balsamico-Heidelbeer-Glace, Walnuss 
16,50 € 

 
 

Hauptgerichte 
 

Gepöckeltes Hinter-Eisbein 
grünes Erbspüree, Sauerkraut, Senf 

22,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 
 
 

Hauptgerichte 
 

Sous vide gegarte Lammhüfte 
 Bohnen-Casoulette, Kürbis-Kartoffel-Panache 

26,50 € 
 

 Lachsforellenfilet auf der Haut gebraten 
Safran-Schaum, Rote-Bete-Confit, Meerrettich-Kartoffelstampf 

27,50 € 
 

Rumpsteak vom Grill 
Brombeer-Chili Marmelade, Kartoffel-Gratin 

Röstgemüse (zweierlei Möhren und Pastinake vom Grill ) 
29,50 € 

 
 

Gefüllte Kürbis-Gnocchi 
gebackener Ofen-Kürbis, Petersilienöl, Cherrytomate,  

Amarettini-Crunch, Parmesan 
18,50 €  

(Ohne Käse vegan möglich) 
oder 

zusätzlich 5 in Olivenöl gebratene Riesengarnelen 
12,50 € 

 
Dessert 

Zwetschgen-Crumble 
Warmer Zwetschgenröster, Kürbissauerrahm, Vanille-eis  

8,50 € 


