
 

 

 

 
 

Hurra, der Herbst ist da! 
 

Vorspeisen 
Kürbis-Sanddornsuppe  

Creme fraiche, Kürbiskerne, Gartenkräuter 
7,50 € 

 

Herbstlicher Blattsalat mit marinierter Rote Bete 
Gebratene Kalbsleber, Apfel-Vinaigrette, Walnüsse 

16,00 € 
 

 

Hauptgerichte 
Entenkeule aus dem Rohr 

eigene Sauce, Rotkohl, Kartoffelklöße 
25,50 € 

 

Hirschschmorbraten 
Wacholderrahmsauce, gerahmter Wirsing, Salzkartoffeln 

26,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 
 
 
 
 

Hauptgerichte 
 Kabeljaufilet gebraten  „Birnen-Bohnen-Speck“ 
Süß-saurer Birnensud, Meerrettich-Kartoffelstampf,  

Landrauchschinken-Crunch 
27,00 € 

 

Argentinisches Entrecote vom Grill  
Chimichurri (pikante argentinische Würzsauce aus Kräutern,  

Chilli, Zwiebeln, Olivenöl), Schmorpastinaken, gebratene 
Quetschkartoffeln, Cherrytomaten 

32,50 € 
 

Wildragout aus heimischem Forst 
Rotweinsauce, sautierte Steinchampignons, Walnußspätzle 

25,50 € 
 

In Butter gebratene Semmelknödelscheiben  
Wiesen-Champignons in Rahm, Wildkräutersalat 

18,50 € 
 
 

Dessert 
Gebackene Milchreisbällchen 

Warmer Pflaumenkompott, Kürbis-Sauerrahm, Vanilleeis 
9,00 € 

 


