
 

 

 

 
Vorspeisen und Kleinigkeiten 

aus der kalten Küche 
 

 
Shrimps-Cocktail 

Cocktailsauce, Salatherzen, Orange 
16,50 € 

 

*** 

Rosa Roastbeef – kalt - 
Gepfefferter Preiselbeer-Sauerrahm, Wildkräutersalat,  

Parmesan, Baguette 

18,50 € 

 

*** 

Matjesfilet – von Freester Fischern -  

hausgemachte Remouladensauce, Zwiebeln, Äpfel,  

knusprige Bratkartoffeln, bunter Blattsalat 
20,50 € 

 

*** 

Käsiges 

Internationale Käseauswahl, Feigensenf, Safranbirne,  
gesalzene Fassbutter, Landbrot 

Klein 10,50 € 

Groß 18,50 € 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Hauptgänge 
 

Gebratenes Zanderfilet 
Senfschmand, Kartoffel-Gurkenpüree,  

Wildkräutersalat 

27,50 € 

 

*** 

Wiener Schnitzel 

aus dem Kalbsrücken 
knusprige Bratkartoffeln, bunter Salat, Hausdressing 

29,50 € 

 

*** 

Schmorbraten vom Hirsch 
Wacholderrahm, Rahmwirsing, Salzkartoffeln 

26,50 € 
 

*** 

Pommerscher Gänsebraten 
Klassische Sauce, Apfel-Zwiebelgemüse, Kartoffelklöße 

29,50 € 
 

*** 

Rumpsteak 

Kräuterbuttersauce, grüne Bohnen, Rosmarinkartoffeln,  

Kräuter-Creme fraiche 

29,50 € 

 

 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

Menü I 
 

Klare Rindfleischsuppe 
Kleine Gemüse, Pfannkuchenstreifen, Fleischeinlage 

8,00 € 

 
Entenkeule aus dem Rohr 

Eigene Sauce, Rotkohl, Kartoffel-Klöße 
25,50 € 

 
 

Bratapfel-Butterstreusel-Crumble 
Warmes Apfelragout, Zimtsauerrahm,  

Marzipan-Pralineneis 
8,50 € 

 

*** 
 

40,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 
 

 
Menü II 

 
Fischsüppchen nach Art des Hauses 

Safran Pernod-Aromen, Fischeinlage, Shrimps,  
Gemüsestreifen, Gartenkräuter 

10,50 € 
 
 

Kabeljau gebraten 
Weissweinsauce, Rote Bete Confit, Kartoffelstampf 

27,50 € 
 
 

Mandelkuchen 
Limonencreme, Orangenkompott, Vanille-eis 

9,50 € 

 
*** 

 
45,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 
Menü III 

Vegetarisch 

 
Sanddorn-Kürbis-Suppe 

Kernöl, Kürbiskerne 
8,00 € 

 
 

Gewürzcouscous (Vegan) 

Mandelschaum, bunte Wurzelgemüse,  
gebackene Karotten, Mandeln 

18,50 € 
 
 

Banana Walnut Cake  (Vegan) 

Zimt-Kokosjoghurt, Heidelbeer-Kompott,  
Passionsfrucht-Sorbet 

9,50 € 
 

*** 
 

34,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

Unsere Getränkeempfehlung   
 
 

 

Probieren Sie unseren Aperitif zur Weihnachtszeit! 
Aperitif 

Weihnachtszauber 
 Lillet, Orangensaft, Apfelsaft,  

Zimtsirup und Tonic Water 
8,50 € 

 
*** 

 
Nach dem Essen einen Espresso Martini… 

Digestif 
Espresso Martini 

Wodka, Kaffeelikör und Espresso 
8,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Veranstaltungstipps aus der Seerose 
 

 
Winzerabend  
Samstag, 31.01.2026 
Beginn: 19 Uhr | Einlass: 18.30 Uhr 
Ort: Restaurant Alexander 
Der Winzer Eckehart Gröhl vom Weingut Gröhl aus Rheinhessen entführt Sie 
in die Welt des Weines. Genießen Sie währenddessen ein exklusives Menü 
im Restaurant Alexander. 
 
 

Usedomer Heringsgala 
Samstag, 07.03.2026 
Beginn: 19 Uhr | Einlass: 18.30 Uhr 
Ort: Restaurant Alexander 
Erleben Sie die traditionelle Usedomer Heringsgala im Restaurant  
„Alexander“. Am Samstag zaubern Ihnen Spitzenköche gemeinsam mit dem 
Küchenteam der „Seerose“ ein 5-Gänge-Gala-Menü rund um den Hering. 

 
Frühlingsball  
Samstag, 21.03.2026 
Beginn: 19 Uhr | Einlass: 18.30 Uhr 
Ort: Bernsteinsaal 
Tanzen Sie in den Frühling! Genießen Sie unseren traditionellen 
Frühlingsball im Bernsteinsaal und freuen Sie sich auf ein festliches Büfett 
und Live-Musik mit der Fridtjof Laubner Galaband aus Dresden. 

 
Kölpinseer Oldtime Jazz 
Samstag, 28.03.2026 
Beginn: 20 Uhr | Einlass: 19.00 Uhr 
Ort: Bernsteinsaal 
Seien Sie dabei und erleben Sie Oldtime Jazz mit der Blue Wonder Jazzband 
aus Dresden. Die Band besticht vor allem durch ihr geradliniges 
Ensemblespiel, ihre bemerkenswerten Einzelleistungen und nicht zuletzt  
durch den dreistimmigen Satzgesang nach dem Vorbild der legendären 
“Rhythm Boys“. 

 


