
  

 
 
 

Unsere Sommerkarte 
Leichte Gerichte für warme Sommertage  

 
 
Vorspeisen 

  

Vanillierte Kohlrabi-Passionsfruchtsuppe vegetarisch

 Erbskresse 
7,50 € 
 
Serranoschinken –  gegrillte Wassermelone  

 Olivenöl, Meersalzflocken, Avocadocreme, 
Wildkräuter, Parmesan 
16,00 € 

 

   
Hauptgänge      

 

Unser großer Sommersalat „Seerose“       

Knackig bunte Blattsalate, Tomate, Gurke, Paprika, Sprossen, Kerne 
und Nüsse, Joghurtdressing 
14,00 € 

 
Zusätzlich wählbar mit 
in Knoblauchöl Gebratenen Garnelen  9,50 €  
Gebratener Hähnchenbrust     9,00 €  
Tranchen vom gegrillten Rumpsteak  16,00 € 
Lachsfilet gebraten    14,00 € 
 

 

Strozzapreti „Garnele“        
Kurze geschwungene Pasta, Aprikosen-Tomaten-Sugo, 
Garnelen in Knoblauchöl gebraten, Baby-Spinat 
26,50 € 

 
 



  

 

Unsere Sommerkarte 
Leichte Gerichte für warme Sommertage  

 
 
Hauptgänge 
 

 

Ziegenkäserolle kandiert mit Honig  vegetarisch 

auf gegrillter Paprika, Olivenöl, Rosmarin-Kartoffeln, Rucola 
21.50 € 

 

Kalbstafelspitz gesotten       

Grüner Olivensud, fruchtige Pfirsichpolenta,  
Soffritto (Wurzelgemüsecreme), Rauke, Zitronen 
26,00 € 
 

Lachsforellenfilet gebraten     

 Rhabarbersud, Zuckerschoten, Kartoffel-Erbspüree 
26,50 € 

 

Grobes Püree aus der gegrillten Aubergine 
„orientalisch“  vegan   

Soja-Zitronenjoghurt, lauwarmer Taboulé, Kürbiskern-Dukkah, 
Wildkräuter  
17,00 € 
 
 

Dessert 
 
 

Solero im Glas       

 Mascarponecreme, Vanille, Mango, Maracuja,  
Butter-Nuss-Crumble 
8,50 € 

 
 
 


