
 

 
 

 

Spargel – das weiße Gold der Küche 
Unsere Spargelkarte 

 

 
Vorspeisen 

 

Spargelsalat 
in Erdbeer-Limettenvinaigrette | gebratene Garnelen  
Grissini | Babyleaf | Parmesan | eingelegte Kirschtomate 
18,00 € 

 

Gebratener Spargel im Schinkenmantel 
Mango-Papayacreme |  Gurke „süß sauer“ | Wildkräuter 
16,00 € 

 
 

 

Suppe 
 

Spargelcremesüppchen 
Spargelstückchen | Mandelschaum 
7,20 €    

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
Spargel – das weiße Gold der Küche 
Unsere Spargelkarte 

 

Hauptgerichte 
 

Ein Pfund Beelitzer Stangenspargel  
Petersilienkartoffeln 
19,00 €   

 

Eine Portion Stangenspargel mit Landrauchschinken  
Petersilienkartoffeln 
23,00 €    

 

Eine Portion Stangenspargel mit Kochschinken 
Petersilienkartoffeln 
23,00 €  

 

Eine Portion Stangenspargel mit Schweineschnitzel 
Petersilienkartoffeln 
23,00 €  

 

Eine Portion Stangenspargel mit gebratenem Lachsfilet   
Petersilienkartoffeln 
27,50 €  

 

Eine Portion Stangenspargel mit gebratener 
Hähnchenbrust supreme 
Petersilienkartoffeln 
24,50 €  

 

Eine Portion Stangenspargel mit Rauchlachs  
Petersilienkartoffeln 
27,50 €  

 

Diese Spargelgerichte servieren wir mit Sauce Hollandaise oder Nussbutter. 
 


