VORSPEISEN & ZWISCHENGERICHTE

Yatarn Klassisch
RIND | EIGELB | SCHALOTTEN | GEWURZGURKE | SARDELLE |
KAPERNZUPFSALAT | KRESSE | CHERRYTOMATE

18,50 €

ZIEGENKASECREME | FEIGEN-GEL | WALNUSSE |
THYMIAN-HONIG

16,50 €
SUPPEN
Asiatisohe Wiss Mudlouppe

GEMUSESTREIFEN | MIE-NUDELN | EDAMAME-BOHNEN |
JUNGER LAUCH | EI
VEGETARISCH (OHNE EI VEGAN)

790 €

Fischsippohen nack HAnt ds Fauses

SAFRAN-PERNOD-AROMEN
FISCHEINLAGE | SHRIMPS | GEMUSESTREIFEN | GARTENKRAUTER

990 €




VEGETARISCH
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MANGO | PAPRIKA | KAROTTE | ERBSKRESSE

1650 €

Gefiillte Guocohs Timate-Wozzanly’

TOMATENSUGO | GEGRILLTES SALATHERZ | PARMESAN

18,90 €
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STROZZAPRETTI-NUDELN | WIESENCHAMPIGNONS | RAHM
PARMESAN | CHERRYTOMATEN | GREMOLATA

1790 €

Gebratener Blumenkohl

MANDELSCHAUM | SUSSKARTOFFELPUREE | GRANATAPFEL
VEGAN

1790 €




FISCH

Lachisflet aunf dr Faut gebraten

BRATKARTOFFELN | GURKENSALAT | REMOULADE

26,90 €

Kattevschole - im Cfanzen gebraten -
SPECKSTIPPE | BUNTER BLATTSALAT MIT HAUSDRESSING
KNUSPRIGE BRATKARTOFFELN

2890 €

Grebratenes Zandonfilet

SENFSCHMAND | KARTOFFEL-GURKENPUREE
WILDKRAUTERSALAT

2690 €

Fischteller ,Seerose

HAFFZANDER | LACHSFILET | WOLFSBARSCH
SUSS-SAURE SAUCE | NAGEGEMUSE
KARTOFFEL-GURKENSTAMPF

2790 €
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HAUSGEMACHTE REMOULADE | ZWIEBEL | APFEL
KNUSPRIGE BRATKARTOFFELN | BUNTE BLATTSALATE

1990 €




FLEISCH
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RICOTTA-RAVIOLI | LAUCHGEMUSE | RAHM
CONFIERTE CHERRYTOMATE

2390 €
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MEDAILLONS VON RIND, SCHWEIN UND PUTE

BOHNENBUNDCHEN | GRILLTOMATE | KRAUTERBUTTER
KRAUTERKARTOFFELN

2890 €

ienet Schnitzel - aus dom Kalbsiicken -

KNUSPRIGE BRATKARTOFFELN | BUNTER SALAT | HAUSDRESSING

2890 €
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Kalbsteber Tserliner At - wosa ?eﬂfm/ten/ -
APFEL-ZWIEBEL-RAGOUT | KARTOFFELSTAMPE | ROSTZWIEBELN

2390 €

Rympsteak vem Croill
WHISKEY-SENFCREME UND ROSTZWIEBELN

GEBRATENE QUETSCHKARTOFFEL
ROSTGEMUSE - ZWEIERLEI MOHREN UND PASTINAKE VOM GRILL

2890 €
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LANDRAUCHSCHINKEN | LUFTGETROCKNETE KAMINWURZEN

LANDLEBERWURST | OSTSEELANDER KASE | GROBER SENF | RETTICH
ROTE ZWIEBELN | SENFGURKEN | BAGUETTE | BUTTER

2190 €




WAS KLEINES ZUM SUSSEN ABSCHLUSS

MANDELN | PERSISCHES FEIGENGEL | PISTAZIEN-EIS

8,50 €
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ORANGEN-RAGOUT | AMARETTINI-KEKS
HIMBEERSORBET

8,50 €

Birchier-IViist, au/ unsere Art
JOGHURT | HIMBEEREN | APFEL | NUSSE
HAFERFLOCKEN-CRUNCH VANILLE-EIS

8,50 €
INTERNATIONALE KASEAUSWAHL UND

OSTSEELANDER KUHMILCHKASE | FEIGENSENF
SAFRAN-BIRNE | GESALZENE FASSBUTTER | LANDBROT

KLEIN 9,90 €
GROSS 1790 €




Flebich willkommen im Restawrant ,Alexandr

GASTFREUNDSCHAFT MIT MEHR ALS HUNDERTJAHRIGER TRADITION

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant ,Alexander” begriRen zu diirfen.
Genielen Sie unsere vielfaltige Auswahl an regionalen und internationalen
Kostlichkeiten gepaart mit einer herrlichen Aussicht auf die Ostsee.

Bereits 1897 eroffnete der Zimmermann Wilhelm Jager an dieser Stelle eine
Schankwirtschaft, die sich in den nachfolgenden Jahrzehnten zu einem
Sommerhotel mit 14 Zimmern und gemeinsamen Sanitareinrichtungen
entwickelte. In den 1920er und 1930er Jahren galt die ,Seerose" als
Geheimtipp und Treff bekannter UFA-Stars wie Willy Fritsch, Lilian Harvey,
Hans Sohnker, Anni Ondra, Brigitte Horney, Grete Weiser, Zarah Leander,
Pola Negri und Ernst Waldorff. Wahrend seiner Tatigkeit als technischer
Direktor der Heeresversuchsanstalt Peenemiinde war auch Wernher von
Braun wiederholt Gast der ,Seerose”. In den 1950er und 1960er Jahren
wurde das Hotel zunachst privat betrieben, spater bewirtschaftete es die
staatliche Handelsorganisation der DDR. Mitte der 1970er Jahre verkauften
es die Eigentiimer an einen Betrieb aus Halle/Saale und das Palasthotel
Berlin, die es als Betriebsferienstatte nutzten.

Im Jahr 1991 konnte heutige Eigentlmerfamilie Schulz die bauféllige
,Seerose" von der Treuhandanstalt und die benachbarte Villa ,Jagersruh”
von den Alteigentliimern erwerben. Nach langwierigen Verfahren wurde im
Oktober 1995 die Genehmigung fir den Neubau erteilt. Nach nur 14
Monaten Bauzeit 6ffnete im Méarz 1997 — 100 Jahre nach Ersteréffnung —
das Strandhotel ,Seerose" seine Pforten. Der grolen Nachfrage Rechnung
tragend, erfolgten in den Jahren 2006/2007 sowie 2024/2025 zwei
bedeutende Erweiterungen.

Unser Kiichenteam unter der Leitung von Klichendirektor Claus Preuf fuhlt
sich der frischen, leichten Kliche unter Einsatz regionaler Produkte sowie
der Zubereitung a la minute verpflichtet. Bei Lebensmittelallergien und
Unvertraglichkeiten wird unser geschultes Personal dies gern bei der
Zubereitung berticksichtigen. Gerne nehmen unsere Servicemitarbeiter
unter der Leitung von unserem Service- und Bankettmanager Frank Profe
lhre speziellen Winsche entgegen und geben Auskunft Uber allergene
Stoffe in unseren Speisen.

Als Gastgeber wiinschen wir Ihnen viel Vergntigen und Gaumenfreuden
in unserem Restaurant ,Alexander"!
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SOWIE DAS TEAM DER ,SEEROSE"




MIT SAHNE
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2,00€

UNSERE EISSORTEN

ESPRESSO KROKANT | CREME VANILLA | STRAWBERRY
STRACCIATELLA CIOCCOLATA

CITRONEN SORBET | HIMBEER SORBET | JOGHURT
CHOCOLATE CHIPS | CARAMELITA | MAPLE WALNUTS

EISBECHER UND EISKAFFEE/-SCHOKOLADE
W

EINE KUGEL CRAMELITA ESPRESSSO KROKANT UND MAPLE
WALNUTS | GARNIERT MIT KARAMELLSAUCE UND SAHNE

8,00 €

Schwarz{Oaldl

CREME VANILLA UND CHOCOLATE CHIPS | KOMBINIERT MIT
KIRSCHEN SCHOKOSAUCE UND SAHNE

8,50 €

Schwedsch gus

CREME VANILLA MIT APFELMUS | SAHNE | EIERLIKOR

850 €



ERFRISCHENDES JOGHURT-EIS UND FRUCHTIGES STRAWBERRY EIS
GEBETTET AUF AUSGEWAHLTEN FRUCHTEN GARNIERT MIT SAHNE

UND FRUCHTSAUCE

850 €

Bananen Flic Flac

CREME VANILLA UND CHOCOLATE CHIPS | KOMBINIERT MIT
BANANENSCHEIBEN | SCHOKOLADENSAUCE | SAHNE

8,50 €

Apfolitradeland Sis

APFELSTRUDEL LECKER KOMBINIERT MIT EINER KUGEL EIS
NACH WAHL UND SAHNE

8,50 €

&w(aﬁ% / Eisschokobadt
KAFFEEGENUSS MIT ZWEI KUGELN CREME VANILLA —

ODER FLUSSIGER SCHOKOTRAUM MIT CHOCOLATE CHIPS UND
CREME VANILLA | MIT SAHNE

6,50 €
ZWEI KUGELN EIS NACH WAHL MIT SAHNE UND SAUCE

500 €



